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Crodssant artesane

ref. 11001

110gr 60 ud.

Crodssant W’Mé rectee  ref. 11002

</
90gr 70 ud.

Crodssant artesand manteca ref. 11008

&l 90gr 80 ud.

Credssant pegueiie- artesane  ref. 11010
SV
28gr 6 kg.

Criissant mini recte ref. 11011

22gr 6 kg.

Crodssant artesane

ref. 11007

&l 90gr 70 ud.

Croissant micro recde  ref. 11030

15gr 6 kg.



Cm&wmi teg artesane M/ﬂ‘ﬁ//@% ref. 11023
/ /
28gr 6 kg.

Crodssant artesane We//w% ref. 11022
V4
90gr 70 ud.

Crodssant mind recte- mantefuclla ref. 11025
V4
22gr 6 kg.

Danesas Ldsds ¢ nqeces  ref. 11401
<

150gr 65 ud.

Danesas pasas v nweces mind  ref. 11410
<

& 50gr 6 kg.



E/ZJW

E/M%Mm‘/é 7/‘44;4 ref. 11101
</

100gr 65 ud.

Eaaaw,ée/m/ ref. 11110
Va4
40gr 6 kg.

E/&M[Z/ﬂ% Seduedd crema  ref. 11111
-
50gr 6 kg.

E//Aﬂmté Sequend Ml‘a ref. 11112
SV
50gr 6 kg.

Esparters  ref. 11120
/

409r 6 kg.



Lartons

Lartons Mf@ ref. 11115

70gr 5 kg.

Lurtons  ref. 11114

& 55qr 5 kg.

Lartons crema ref. 11116

& 70gr 5 kg.

}{@//’WJMM %&a‘éz‘@ ref. 11501

170gr 50 ud.

}{er/’/wéffw crema  ref. 11502

170gr 50 ud.

Herm@m; %M ref. 11503

170gr 50 ud.



/\i@%ﬂéfm c/&c&éfa ref. 11201

140gr 60 ud. M/&éfm crema ref. 11202
/
140gr 60 ud.

WWW ref. 11203
Crema - chocolate WM@ 54 CM&)‘ ref. 11204
/

77
170gr 60 ud. 145gr 60 ud.

P@@m mne ref. 11525

p@éwm/ ref. 11520 139 25 kg.
130gr 60 ud.




/0S

/4/%/% ‘wte  ref. 62102
58gr 8 ud.

/4/%/ MJZ/ZL‘(}" % ref. 62104
/

70gr 48 ud.

A %l{%‘#/ ref. 62103
56gr 36 ud.

B/‘a‘ve// crema ref. 11105

B/‘(if‘é’//ﬁ‘%ﬁ{%éf& ref. 11104 120gr 40 ud.

120gr 40 ud.




C@/”Mé/ éﬁ/&c&éﬁ} ref. 11301

130gr 70 ud.
C@/mé JM@ mine  ref. 11310 |EJ

55gr 8 kg.

Cuia é /Mf(’/ ref. 11511

115gr 40 ud.

Cuana écrcm ref. 11512

115gr 40 ud.

Cuaria é%% ref. 11513

115gr 40 ud.




pﬂz,‘a/ é mansana  ref. 11541

170gr 40 ud.

TM&/&M&% ref. 11117

170gr 40 ud.

pﬂfﬂ/ é W&b ref. 65020

429r 6 kg.

7;66/744 OM&} ref. 61501

135gr 55 ud.

Susi pegueiio-  ref. 11710
Vv

& 60gr 6 kg.
’ WW@%MM Mﬁa ref. 61502
</ SV
269r 6kg.



ref. 11221

20gr 3,5 kg.

C/&J WWZ/ZM ref. 11223

20gr 3,5 kg.

/
20gr 3,5 kg.

C& /fu'/wjé(;m ref. 11224
/

20gr 3,5 kg.






Crocssants s

Cm&wyif/ ¢rM %/”é v Quese ref. 11005

130gr 60 ud.

Croissant artesane Bifuini  ref. 11013 Credssant artesane CZ’AL‘WM/ ref. 11014
Ve
& 30gr 3 kg. & 309r 3 kg.

Crodssant artesane Bacon-1Ditiles  ref. 11015 Crocssant arfesane 72/7,‘% ref. 11116
& 30gr 3 kg. @ 30gr 3 kg.

Crodssant mrwm% ref. 11020

@ 30gr 6 kg.




E .

EWW%MM ref. 65001
/ /

150gr 40 ud.

EWM&% Seqguena Wo% ref. 65009
/ SV
50gr 6 kg.

Eﬁﬁﬂd%%;/m i%umcdé ref. 65011 EW%%Z/M@/M@D ref. 65010
[& 50gr 6 kg. & 50qr 6 kg.

Na 'WM[/M%%

/\if%ﬂ@m %féy Qw¢ ref. 11205

140gr 60 ud.




QM Lorraine Vork v Quese ref. 12001
%
859r 27 ud.

Qmé L orraine Esparages v /Alan  ref. 12002
S
& 850r 27 ud.

QM L orraine B@cﬁg y Dé&é ref. 12003

& 85ar 27 ud.
W.

5W %fé v Quese ref. 11535 SW%@M ref. 11536

& 125gr 60 ud. & 115gr 60 ud.



Che /e Wé: & ref. 11231
ééfméy //L&f

@&l 20gr 3,5 kg.

C/z%tc Ws@%z/% ref. 11235
/

& 20gr 3,5 kg.

C&f minl atqn  ref. 11236
/

@ 20gr 3,5 kg.

C/r&f Mol pate  ref. 11234
7/ 7/

20gr 3,5 kg.

.
i
¥

Cﬂ}/éf Wwﬁ&wé ref. 11233

20gr 3,5 kg.

C/z%f ML guese-  ref. 11232
/ /

20gr 3,5 kg.

C/&; W:M Vﬁ% ref. 11230

20gr

1) 6 kq.



[z mind %/‘éz Queso  ref. 15211

43gr 6 kg.

liza Veﬂé@/ ref. 15207
</

& 200gr 24 ud.

iz BWW ref. 15203
160gr 30 ud.
Grande ref. 15206

& 200gr 24 ud.

[z Bacon v CM ref. 15202
<
160gr 30 ud.

Grande ref. 15205

& 200gr 24 ud.

Lliza 7@{— Queso  ref. 15201

160gr 30 ud.

Grande ref. 15204

& 200gr 24 ud.




L &4 %fAQwab reomeér ref. 15209 Vg e + QZL&WJ ref. 15208
d 77
& 200gr 25 ud. & 200gr 25 ud.

[un pisa %/’AQM% ref. 65215
/

120gr 28 ud.

[un pizsa Bacon  ref. 65217
J/

120gr 28 ud.

[ un pissa Atan et 65216
/
120gr 28 ud.

[un pissa SAA@% ref. 65218
/
120gr 28 ud.



Chapata pizas

CWJ/ Sl %fé Queso  ref. 65219
VA
130gr 30 ud.

CWJ/ Sica Alan et 65220
VR
130gr 30 ud.

CM@ piza Baconw  ref. 65221
/S
130gr 30 ud.

Cé;mfdj Sz fﬂﬂmmé ref. 65222

130gr 30 ud.



C/

forn% ref. 11406

130gr 50 ud.

. PM

pMﬂé%ﬁ% ref. 11531
7
& 600gr 15 ud.

Grande ref. 11530

@ 1000gr 10 ud.

gy

TM%M ref. 65016

/
@ 750gr 12 ud.







Croissant arlesane margarcua  ref. 11006

</
90gr 45 ud.

Crodssant /rmué recte~  ref. 11032
</
90gr 45 ud.

E/ZAM/M% Seduena  ref. 11109
L
40gr 3 kg.

Credssant artesane Mﬂ/ﬁféﬂ% ref. 11031
Ve
90gr 45 ud.

E/{M[M/Mé mmé ref. 11103
</

100gr 25 ud.



/\é@%&éfm/ /Méf& ref. 11211

120gr 40 ud.

/\édzﬁéfm %ny Qw&b ref. 11214
<

120gr 40 ud.

Wd/td/ cremar  ref. 11212
/

120gr 40 ud.

Danesas Ldsds ¢ nyeces  ref. 11402
<

120gr 40 ud.



e

\J
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BOLLERIA
SALUDABLE

100%

libre
de grasas
hidrogenadas

Las grasas son compuestos organicos que se componen de carbono, hidrogeno y oxigeno, y son la fuente de energia
en los alimentos. Estas pueden ser:

® SATURADAS (sélidas)
Se encuentran sobre todo en productos animales como la mantequilla, el queso, la leche entera, los helados, la crema
de leche y las carnes grasosas, y son la causa dietética mas grande de niveles de LDL ("colesterol malo") altos.

® GRASAS INSATURADAS (liquidas)
Son grasas que ayudan a bajar el colesterol en la sangre si se utilizan en lugar de las grasas saturadas. La mayoria
de los aceites vegetales, aunque no todos, son insaturados.

Son unas grasas muy extendidas en alimentacion basadas en aceite vegetal que es sometido a un proceso llamado
hidrogenacién, en el que afiadiendoles hidrégeno se consigue que solidifiquen y sean mas estables, prolongan la vida
del producto y lo dotan de una magnifica textura a un buen precio.

Con el tiempo se ha comprobado que no son beneficiosas, relacionandose con un mayor riesgo de enfemedad cardiovascular
incluso que las grasas saturadas a las que sustituyeron.

En Frilaila, siempre pensando en la calidad de nuestros productos y el bienestar de nuestros clientes y
consumidores, hemos eliminado totalmente la utilizacion de este tipo de grasas de nuestras elaboraciones,
adelantandonos al futuro y consiguiendo que sean ain mas saludables.

{



